DOCAS
CENIZA

PARA LAS MANANAS

AREPA DE HUEVO $ 5.700

Del Bolivar y del Atlantico,

pero popularizado por Luruaco.
Amasijo frito hecho con masa
de maiz y relleno con huevo.

DEDITO DE OLAYA

Servido en los clubes ABC y
Barranquilla para el presidente
Olaya Herrera. Dedito tipico
barranquillero hecho con masa
de frigo frita y relleno de queso
costefio.

x1 $ 5.000
x3 $14.400
x6 $ 28.000

CAYEYE SAMARIO $ 18.900

De la zona bananera del
Magdalena, conocido como el
manjar verde. Guineo machucado
con trozos de chicharrén crocante
y queso costefio.

HUEVOS BOCAS DE CENIZA $ 14.400

Huevos al gusto acompaiado con
qreﬁa de queso asada. (Puedes armar
los huevos con jamén, queso mozzarella,
maiz, tomate y cebolla).

HUEVOS BOCAS DE CENIZA $ 23.800
CON CAYEYE

Huevos al gusto acompaiiado

de Guineo verde machacado

con trozos de chicharrén crocante
y queso costefio.

PORCION DE FRUTAS $ 10.200
Opcién del dia.

SANDWICH DE HUEVO $ 11.300
CON TOCINETA

ENTRADAS

CROQUETAS DE CAYEYE
CON CHICHARRON

Croquetas de Cayeye apanadas,
rellenas de chicharrén. Acompanadas
de la salsa de la casa.

x3 $ 21.500

TOSTONES PRECOLOMBINOS x4 $ 22.400

Conocido comunmente como

patacdn, tostdn, tachino, patacdn
pisao frito o simplemente como mds

te guste llamarlo, estos tostones hechos
de plétano verde estdn coronados con
trozos de chicharrén.

TOSTONES DEL MAR

Conocido cominmente como

patacon, tostén, tachino, patacdn
pisao frito o simplemente como mds

te guste llamarlo, estos tostones hechos
de plétano verde estén coronados con
camarones en su salsa.

x4 S 26.900

* MAiZ DESGRANADO CROCANTE  $ 25.500

Explosion de sabores con nuestro maiz
desgranado con gueso criollo rallado
y polvo de tocineta.

* CHAMPINONES AL AJILLO $18.500

A pesar de que su origen es francés,
esta especie nos acompana dia a dia
y a Bocas de Ceniza llega en una
exquisita reduccion de mantequilla
de ajo y pan baguette.

SOPAS

MOTE DE QUESO $ 25.800

Conocido originalmente como mote
de candela, y cuyo origen se remonta
a la época de la guerra de los mil dias,
esta sopa tipica sucrefa estd hecha
con iame y cubos de queso costefio.

ENTRADAS

LANGOSTINOS $ 28.800
BOCAS DE CENIZA

Presentamos un manjar del Caribe
colombiano aromatizado con ajo
y brandi.

w RECOMENDADO

ENSALADAS

BOCAS DE CENIZA $ 31.200

Con la entrada de migrantes a la

costa colombiana, se da el mestizaje.
Hecha con marafones originarios

de Asia, lechuga fresca, tomate Cherry
de origen Azteca, maiz fierno de los
nativos amerindios, crocantes de casabe
tipico de nuestros ancestros en la época
precolombina y cubos de queso costefo
frito, con una vinagreta de cilantro.

ENSALADA CONQUISTADOR $ 33.200

Base de rugula y mix de lechugas,
acompaiiada de nuez pecana, queso
pecorino originario del sur de ltalia,
coronada con finas tiras de pollo.

ENSALADA CON LANGOSTINOS

Mix de lechugas y rdgula, acompaiada $ 37.100
de tomate cherry, aguacate, naranja

y ajonjoli tostado coronada con langostinos

y notas crocantes de escamas de parmesano.



ARROCES

ARROZ DE CAMARON

Con el antiguo lema de los riohacheros
en los albores de la republica, "camardn

con arroz, aunque no haya Dios", este arroz
tipico de camarones inspirado en la Guaijira,

viene acompanado de patacones.

ARROZ DE CERDO

El cerdo ibérico fue el ganado europeo
que mds fdcilmente se adaptd al Caribe,
entre las preparaciones mds tipicas

de nuestra regién se encuentra el arroz
apastelado de cerdo, acomparado

con chips de pldatano.

ARROZ CARIBE

Descubre el sabor del Caribe con nuestro

arroz cremoso de coco, mezclado con

$ 32.900

$ 32.800

$ 36.800

camarones y langostinos frescos. Acompafiado

de tostones de pldtano verde.

CARNES

POSTA CARTAGENERA

Con sus origenes en la cocina espanola,
africana y nuestros ancestros indigenas.
Posta negra, con arroz con coco,
ensalada de aguacate y patacones.

BOWL CARTAGENERO

Adaptacién de la tipica posta
cartagenera. Trozos de posta negra
con arroz con coco y patacones.

% CHICHARRON BOWL

¢Habias probado alguna vez un
chicharrén crujiente con arroz de coco,
patacones y ensalada de aguacate?
Pruébalo y cuéntanos que tal te

parece la combinacion.

* SOLOMILLO DE CERDO

Medallones de solomillo bafiados en

reduccién de vino tinto y flor de jamaica.

Acompanado de ensalada de la casa
y puré de papa.

% CHURRASCO A LA PARRILLA

Tradicional corte de res a la parrilla con
papas a la francesa y ensalada del dia.

* BABY BEEF
200 gr de lomo fino, Acompafnado
de puré de papa o papas a la francesa
y ensalada de la casa.

$ 30.500

$ 23.800

$ 31.300

$ 40.300

$ 46.600

$ 44.200

PESCADOS Y MARISCOS

BOWL DEL MAR $ 29.000

La fritura de herencia africana es muy
tipica en el Caribe, especialmente

en la preparacion de los pescados.
Deditos de pescado frito acompafiado
de arroz con coco, aguacate y monedas
de pldtano verde.

SALMON A LA PARRILLA $ 565.100

Filete de pescado a la parrilla, en salsa a
eleccion (Menier o Finas Hierbas). Acomanado
de puré de pldtano amarillo (Mofongo)

y ensalada de la casa.

LANGOSTINOS CARIBENOS $ 37700

Se unen dos de los imperdibles en
Bocas de Ceniza. Este plato es la
combinacidn perfecta entre Langostinos
aromatizados con ajo y brandi,
acompanados del famoso cayeye
samario y ensalada de la casa.

AVES

PECHUGA TRES QUESOS $ 40.700
GRATINADA

Pechuga de pollo gratinada con tres quesos,
coronada con crocantes de queso. Acompanado
con mix de lechugas frescas y puré de papa.

PECHUGA AL LIMON $ 31.300
Pechuga de pollo a la parrilla bafiada

en salsa a base de mantequilla, limén

y ajo. Acomparnado de puré de papa

y ensalada fresca.

% PECHUGA RELLENA DE ESPINACA $ 40.500

Y QUESO

Los rellenos siempre te pueden sorprender

y este no serd la excepcion. Disfruta de una
jugosa pechuga rellena de espinaca y queso,
acompaiada de puré de papa 'y ensalada fresca.

VEGETARIANOS

* BOWL VEGETARIANO $ 20.100

Hamburguesita de lenteja con arroz
y ensalada de la casa.

* LASANA DE BERENJENA $ 25.400

Disfruta de esta cama de berenjenas
con queso mozarella, salsa pomodoro
y pan baguette.

PESCADOS Y MARISCOS

ROBALO CARIBE

Colombia posee cerca de un cuarto
de los peces en el mundo, distribuidos
principalmente en ciénagas de Bolivar
y el Magdalena, el robalo blanco es

considerado un actor clave del ecosistema.

Filete de robalo en salsa de aiji y coco,
sobre cremoso de papa.

% RECOMENDADO

$ 49.300

SANDWICHES szzusson

SANDWICH DE CAMARON $ 20.600

Antes de la Colonia, los nativos

costeros ya complementaban su

dieta con camarones. Sandwich de
camarones gratinados con queso
mozarella y parmesano, en pan pullman
sellado con mantequilla clarificada,
acompaiiado de papas a la francesa.



SANDWICH DE POSTA $ 19.800

e B o coarer el oo BEBIDAS CALIENTES

de aguacate y cebolla encurtida, en pan AMERICANO $ 4.200
pullman sellado con mantequilla clarificada. "
Acompainado de papas a la francesa AMERICANO DOBLE $ 6.300
SANDWICH DE POLLO $19.100 PXPRESSR > HR00
Pechuga de pollo, con queso costefio asado, EXPRESSO DOBLE $ 5.800
rugula y tocineta, en pan pullman sellado con
mantequilla clarificada, acompanado de papas MACCHIATO $ 6.900
il fligcesa CAFE LATTE $ 8.500
CAPPUCCINO $ 8.900
HAMBURGUESA A partir de 3:00 p.m. MILO $ 9.500
hasta el cierre
CAPPUCCINO DE VAINILLA $ 9.900
* HAMBURGUESA BOCAS $ 20.000
DE CENIZA

100 gr de capdn molido, en reduccion

¢
de salsa dulce de la casa con queso
costefio asado, tocineta, cebolla b E b I DAS I: R I A S

crujiente y regula. Pidela con papas

flc fRcosiio gigbost ICE CARAMEL COFFEE (220n2) $ 11.800
REYNOLDS BURGER $ 22.400 ICE CARAMEL COFFEE (140on2) $ 10.100
Pan hecho en casa, carne de res,
tocineta, mix de queso costefio y cheddar, ICE CHOCOLATE COFFEE (220n2) $ 14.000
rugula y cebolla caramelizada en reduccion
de corozo. Acompanada de papas ICE CHOCOLATE COFFEE (140onz) $ 10700
a la francesa o gaseosa.
FRAPPUCCINO (22 onz) $14.200
FRAPPUCCINO (140nz) $ 9.300
POSTRES MILO FRAPPE $ 9.100

GALLETA CHOCO MASMELO $ 7.800

Galleta de chocolate con masmelo.

GALLETA DE GUAYABA $ 6.200 b E b I DAS NATU RA I. ES

T o LIMONADA NATURAL $ 8.700
GALLETA DE CHOCOLATE $ 6.900 LIMONADA CEREZADA $ 10.700
CON ALMENDRA LIMONADA HIERBABUENA $ 10.700
GALLETA RED VELVET $7.900 LIMONADA DE COCO $ 11.400
PORC. TORTA CHOCOMANI $ 17.900 SODA DE COROZO $ 9.100

Ganache de chocolate y mantequilla
de mani, cubierto de jumbo jet y
crema de leche.

Soda frutos rojos del
trépico a base de Corozo.

SODA DE TAMARINDO $ 10.200

PORC. CHEESECAKE ALEGRIA $ 22.900

SODA DE FRUTOS AMARILLOS $ 10.700
MILHOJA DE AREQU|PE $ 14.300 Soda a base de frutos amarillos.
GELATO SENCILLO $ 8.200 CANA $ 9.500
GELATO DOBLE $ 14.200 Bebida a base de dulce de panela.
GELATO SENCILLO GOURMET $ 9.400
GELATO DOBLE GOURMET $ 16.900

BEBIDAS EMBOTELLADAS

GASEOSA PET 400 $ 5.400
H20 PET 600 ML $ 6.000
TE HATSU 400 ML $ 9.500
AGUA PET 600 ML $ 2.400

% RECOMENDADO



